
 

Piccoli antipasti (tapas / little starter) 

 

Tacos di carne, scamorza affumicata, pomodorino e salsa BBQ piccante (1-7-10)          € 10           

Beef tacos, smoked scamorza, tomato and BBQ spicy sauce  

 

Tacos gamberi marinati piccanti, ananas e scalogno agrodolce (1-2)                   € 12 

Spicy shrimps tacos, pineapple and bittersweet shallot 

 

Bao al vapore, polpo fritto e maionese al chimichurri (1-3-5-7-14)                                         € 10              

Steamed bao, fried octopus, Chimicurri mayonnaise  

 

Crocchetta di parmigiano e culaccia (3-7)          € 10  

Parmigiano and culaccia crocquette 

 

Uovo 65 gradi, pappa al pomodoro e stracciatella (1-3-7)        € 10 

Low-temperature egg, tomato bread soup, stracciatella cheese  

 

Tartare di manzo – Beef tartare 

 

Tartare semplice (olio, sale, pepe)                                                                                                                                             €    13                                                                                     

Beef tartare (oil, salt, pepper) 

 

Tartare classica con Uovo di Paolo Parisi ( 1-4-10)                                                                                                             €   18                                                                                     

Classic beef  tartare with Paolo Parisi’s egg 

 

Tartare Mediterranea (4)                                                                                                        € 15                                                                            

Mediterranean - style beef tartare 

 

Tartare con cipolla caramellata, uvetta e pinoli (7)                                                            € 15                                                                                                                                                        

Beef tartare, caramelized onion, raisins and pine nuts 

 

 



Tartare peperone e acciuga (4)                                                                                           € 15                                                                                                                            

Beef tartare, pepper and anchovies 

 

Tris di tartare                                                                                                                                   € 15                                                                                                                               

Selection of three beef tartare 

 

Taglieri – Cutting boards 
Salumi misti selezione Locanda                     € 18  

Charcuterie board  

 

Formaggi misti selezione Locanda (7)                      € 18  

Cheese board  

 

Culaccia di maiale nero allo stato brado                      € 22  

Culaccia board  

 

Prosciutto crudo Ponte Romano 24 mesi                                                                                                                                   € 18   

Ponte Romano raw ham 24 months 

 

Prosciutto del Casentino 36 mesi tagliato a mano 100gr                                                                                                        € 25  

Casentino raw ham, 36 months, hand cut, 100 hg 

 

Pasta 
Gnocchi al pesto (1-3-7)             € 18  

Gnocchi with pesto  

 

Tagliatelle, burro nocciola, tartare di manzo e fondo bruno (1-3-7-9)                                                          € 22 

Tagliatelle, clarified butter, beef tartare and brown stock 

 

Taglierino, gamberi e la loro bisque, capperi e limone (1-2-3)                                                                             € 24 

Taglierino, prawn and its bisque, capers and lemon 

 



Dal JOSPER “alla brace” – From our charcoal JOSPER GRILL 
 

CARNE / MEAT  

Cuberoll di Angus argentino / Argentinian Angus cuberoll       € 28 

Tagliata di manzo irlandese a pascolo libero / Sliced Irish beef steak free-range grazing                 € 24 

Tagliata di diaframma / Sliced Skirt steak                                                               € 22 

Asado, caprino e fichi / Asado, caprino cheese and figus                                                                                         € 22 

Coppa di maiale glassato, rafano e scalogno (1-9) / Glezed pork collar, horseradish and shallot                                      € 22                                                                              

   

    
 

PESCE / FISH  

Rombo alla ligure / alla brace (4) / Turbot “alla Ligure” o grilled       € 25  

Crostacei al sale / alla griglia (2) / Shellfish cooked in salt or grilled                                                                               € 16 x hg  

 

 

Quando Una cosa è buona condividila - “SHARING IS CARING” 
Tutte le nostre carni sono selezionate da pascoli liberi - no allevamenti intensivi, no OGM 

All animals are grass fed - no intensive farming, no GMO 
 

Selezione Dry Aged (min.30 -max 90 giorni frollatura) 

 
Fiorentina / Costata (Poland)            € 7,00/hg  

Fiorentina / Costata Manzetta delle Langhe (Italy)        € 7,50/hg  

Fiorentina / Costata Viking (Denmark)          € 9,00/hg  

Fiorentina / Costata Sashi (Finland)          € 13,00/hg 

Fiorentina / Costata Galiziana (Spain)                                                                                                                          € 13,oo/hg 

Fiorentina / Costata selezione Locanda                                                                                                                         € 11,oo/hg                             

 

*TUTTI I NOSTRI SECONDI VENGONO SERVITI CON PATATE AL FORNO E SALSE* 

“All our main courses come with baked potatoes and our sauces” 



Contorni – Sides 
Patate al forno / Baked potatoes            € 7  

Patate fritte / French fries             € 8 

Verdure alla brace / Grilled vegetables                                     € 8  

Insalata mista / Mixed salad            € 7

      

Dessert homemade 
 

Albicocche, gelato al fior di latte e meringa (3-7)                      € 9  

Apricots, milk ice cream and meringue 

 

Panna cotta, frutti di bosco e fava tonka (7)                                                                  € 9 

Panna cotta, berries and tonka bean 

 

Tiramisú classico (1-3-7)             € 9  

Tiramisú  

 

Brownie al cioccolato e nocciole, gelato al cioccolato e caramello (3-7-8)                                                                               € 9 

Chocolate and nuts brownie, chocolate ice cream and caramel 

 

Sorbetto del giorno                         € 9  

Homemade sorbet  

 

Gelato del giorno (7)                                       € 9  

Homemade ice cream 

 

 
 

ORARIO DI APERTURA 
19.00 - 23.00 

Giorno di chiusura MARTEDI’ e MERCOLEDI’ 

Tel. 0185 1636800 


